
Domaine St-Simon
Là ou votre événement devient réalité!

Apportez votre boisson!

* Prix saison 2024 sujets à changement



Formule brunch
Choix #1

• Omelette au four ou oeuf brouillé (1 choix)

• 2 saucisses

• 3 bacons + 1 tranche de jambon

• Pomme de terre déjeuner

• Croissant

• Confiture et beurre d’arachide

• Jus d’orange

Prix : 18,95$ par personne
Ajoutez 1,65$ par personnes pour le café et ses fournitures

Choix #2
• Omelette au four ou oeuf brouillé (1 choix)

• 2 saucisses

• 3 bacons

• Cretons

• Crêpe et sirop d’érable

• Fruits en bouchée

• Croissant

• Confiture et beurre d’arachide

• Jus d’orange

Prix : 22,95$ par personne

Ajoutez 1,65$ par personnes pour le café et ses fournitures



Café et viennoiseries

7,55$ par personnes*

Inclus nécessaire à café
(crème, lait, sucre, sugarine, bâtons et verres en carton)

Ajoutez du jus pour 1,50$ par personne
(oranges, pommes et raisins)

*Frais de transport de 90$



Formule 5@7

Choix de canapés fins : 

- Tartelette au brie et dattes torréfiées à l’érable
- Tartelette aux oignons frits et brie
- Datte, noix et bacon sur pic
- Quiche aux oignons et pesto
- Quiche aux asperges et cheddar
- Verrine de salsa, crevettes, melon et pavot
- Verrine de bruschetta et fromage Pecorino
- Verrine fromage feta, fraises et coulis de balsamique
- Verrine de goberge, kiwi et noix coco
- Verrine crevettes, maïs et coriandre
- Canapé concombre et sa mousseline aux herbes fraiches
- Canapé saucisse et chutney d’oignons
- Tapenade olive Kalamata
- Tapenade de pois chiche Moyen-Orient
- Roulade de jambon, asperges et fromage à la crème
- Terrine maison et son confit
- Mousseline foie gras et confit canneberge
- Mousse de crevettes et aneth

3 choix : 13.50$ par personnes
5 choix : 19,25$ par personnes
* Transport et service en sus



Plateaux garnis

Le populaire
Réel festin pour les yeux et le ventre!  Grande

Variété de charcuteries, fromages et de fruits et 

Légumes colorés, avec une touche de sucré.

Formule 5@7 : 250$ par tranche de 20 personnes

Formule repas : 250$ par tranche de 6 personnes

Assiettes, ustensiles bois et napkins : 1$ par personne

Frais de déplacement de 90$

Plateau sucré
Abondance de chocolats et de pâtisseries comprenant 

un assortiment de friandises et de fruits.  

Formule 5@7 : 250$ par tranche de 20 personnes

Formule repas : 250$ par tranche de 6 personnes

Assiettes, ustensiles bois et napkins : 1$ par personne

Frais de déplacement de 90$



Boîte à lunch

Minimum 50 personnes, prix par personne

La boîte à lunch comprends : 

• Crudités et trempette
• Salade à la carte (Pâte fusili ou marcaroni, couscous, du chef )(1 choix par 3 boîte à lunch)

• Mayo ou moutarde
• 1 choix de sandwich
• Bouchée de dessert

- 4 pointes de sandwich (œuf, jambon, poulet) : 14,25$
- Wrap jambon ou dinde garni laitue-fromage : 17,45$
- Sous-marin 17,45$

(viande faite 100% maison), capicollo, smoked meat (style Montréal), 
pain jambon bacon, laitue, fromage cheddar)

- Wrap césar (poulet, bacon, fromage, mayo 17,75$

Ajouter le transport : 90$
Fournitures jetables incluses

Boissons et taxes non incluses
Café, thé, tisane :  extra de 5$ par personnes



Foodtruck

Entrée de gamme

Repas : 1 choix par personne

• Poutine au porc effiloché

• Burger de bœuf avec bacon cheddar, 
rondelle d’oignon, laitue, sauce Greg, 
servi avec frites

• Tacos de falafel (2 tacos de falafel avec 
chou rouge mariné, oignons verts, 
jalapeno et sauce végane, servis avec 
frites)

Milieu de gamme

Entrée : Poulet popcorn

Repas : (1 choix par personne)

• Pan pizza au proscuitto
• Poutine au brisket
• Burger de luxe (bœuf angus, oignons 

caramélisés, aioli à la truffe, brie et roquette, 
portobello)

Haut de gamme

Entrée : Au choix poulet popcorn ou ailes de 
poulet

Repas : (1 choix par personne)

• ½ côte levée sauce BBQ servies avec frites et 
salade de chou

• 2 autres choix parmis les menus de l’entrée et 
du milieu de gamme

Dessert : brownies maison ou mini pankakes

Tous les forfaits incluent les breuvages (coke, sprite ou eau)
Café en sus – dessert en sus

Forfait haut de gammeForfait milieu de gammeForfait entrée de gammeDescriptionNombre de personnes/Forfait

47,75$39,75$29,75$Coût par personneEntre 50 et 60 personnes

735,00$735,00$735,00$Frais de sortie et main d’oeuvre

46,75$38,75$28,75$Coût par personneEntre 61 et 85 personnes

790,00$790,00$790,00$Frais de sortie et main d’oeuvre

45,50$37,50$27,50$Coût par personneEntre 86 et 120 personnes

892,00$892,00$892,00$Frais de sortie et main d’oeuvre

43,75$35,75$25,75$Coût par personne121 personnes et plus

892,00$892,00$892,00$Frais de sortie et main d’œuvre



Méchoui entrée de gamme
Inclus dans le méchoui : 

• Crudité et trempette

• Pomme de terre au four et crème sure

• 3 choix de salade (césar, pâtes et orientale)

• 2 choix de sauce (Aux poivres et au vin)

• Pain et beurre

• Bouchée de dessert

• Café et ses fournitures pour 50 personnes et plus

• Couverts jetables

Ajoutez un frais de transport de 125$

 Service du méchoui en sus

 1-50 pers: 160$
 51 -90 pers : 320$
 91 – 120 pers: 480$
 121 – 175 pers : 640$
 176 – 200 pers: 800$
 200 – 250 pers : 960$



Méchoui et BBQ (milieu de gamme)
Choix # 1 Porc fumé au bois d’érable sauce pommes et whisky

Choix # 2 Brisket de boeuf Texane fumé au bois d’érable, sauce à la bière

Choix # 3 Demi Rack de Ribs Légendaires
Inclus dans les choix 1, 2 et 3 : 

• Légumes au beurre 

• Pommes de terre gras de canard

• Assiettes et ustensiles jetables

• Serviettes de table

Choix # 4 Burger de porc effiloché
Inclus dans le choix # 4

• Salade de chou

• Sauce BBQ

• Fromage du moment

Assiettes jetables, ustensiles jetables et serviettes de tables inclus

Dessert en sus (brownies au chocolat et coulis de caramel) (extra de 6$ par personne)

Café et fournitures en sus (extra de 3$ par personne)

Service aux table en sus(extra de 5$ par personne)
• Inclus assiettes en porcelaine

Frais de déplacement en sus: 400$



Paella faite sur place!

Offrez à vos convives une
expérience unique avec 
une délicieuse Paella!

Cuisson de paella faite sur place

Vegan : 28,69$ par personne
Poulet chorizo: 30,99$ par pers.
Fruits de mer : 34,45$ par pers.
Possibilité d’avoir 2 ou 3 sortes de Paella (supplément)

Chef : 250$ (1 chef pour 50 pers.)
Assistant-chef : 150$ pour chaque tranche de 50 personnes supplémentaire
Dessert (Brigadiero fourrés de dulce de leche ou noisette) : 2,50$ chaque
Frais de déplacement : 150$
Frais d’administration : 150$

Visionner



Pizza sur four à bois
Cuisson sur place

41.35$ par personne

Frais de transport : 75$

Minimum 25 personnes



Jeux Géants

Plus de 30 jeux en inventaire!



Jeux Géants



Plongez dans une expérience de Team Building Immersif, où chaque séance est une 
aventure thématique enveloppée de décors impressionnants et animée par des 
comédiens en costumes. Cette approche garantit une immersion totale et une 

interaction intense, favorisant la collaboration et l’esprit d’équipe dans un cadre 
extraordinaire. Vivez des moments uniques qui renforcent les liens et stimulent la 

créativité collective.  Soumission sur demande.

Activités Teambuilding (suite)
Forfaits immersifs - créatifs



Teambuilding (suite )
Atelier de mixologie

Étonnez cette année et offrez un 
atelier de mixologie

Sélectionnez votre forfait, et 
l’équipe personnalisera les 
cocktails pour votre événement. 

Le jour J, un mixologue arrive 
équipé de tout le nécessaire pour 
une expérience mémorable.



Forfait Mixologie essentielle

Initiera vos invités aux fondamentaux de la mixologie 
pour qu’ils puissent recréer des cocktails 
emblématiques chez eux. 
Adapté selon vos goûts, il promet une expérience 
personnalisée et enrichissante.

INCLUS

SHOOTER DE BIENVENUE Commencez l'aventure avec un avant-goût rafraîchissant.
DÉGUSTATION SPIRITUEUX MYSTÈRE Éveillez votre curiosité avec un spiritueux surprenant.
3 COCKTAILS SIGNATURE Apprenez et préparez sous guidance experte.
TOUT INCLUS  Un moment clé en main, où formation, ingrédients, et matériel sont fournis.

TARIF : 75$ / PERS
DURÉE : 1h45
FRAIS DE DÉPLACEMENT : 90$



Atelier de mixologie
Forfait Cocktail Quest
Embarquez dans "Cocktail Quest : Réalisez vos 
propres cocktails et engagez-vous dans un duel amical 
en équipe qui mettra à l'épreuve vos connaissances 
sur les alcools, les cocktails et les
saveurs. 
Découvrez qui sera couronné maître du jeu cocktail.

INCLUS

SHOOTER ACCUEIL Un prélude exaltant à l'aventure.
ATELIER GUIDÉE :Apprenez les techniques d'un mixologue pour réaliser deux cocktails.
ÉNIGMES COCKTAIL Un défi en équipe qui sollicitera votre palais et vos connaissances.
EXPÉRIENCE COMPLÈTE Profitez d'un encadrement, avec tous les ingrédients et le matériel.

TARIF : 80$ / PERS
DURÉE : 1h30
FRAIS DE DÉPLACEMENT : 90$



Soirées thématiques
Plongez vos invités au cœur du Far West avec la Soirée Thématique Western, 
une expérience inégalée où l’authenticité, l’aventure et l’amusement se 
conjuguent.
Dès leur entrée, vos invités seront transportés dans l’ambiance captivante de l’Ouest sauvage grâce 
à un village western en trois dimensions, le plus grand du genre au Québec.

• Un saloon authentique, lieu de rassemblement animé.
• Un hôtel western, parfaite pour une immersion dans l’époque de la ruée vers l’or.
• Une prison réaliste, où vos invités pourront poser pour des photos mémorables.
• Une potence et un cimetière, ajoutant une touche dramatique et immersive.
• Un magasin général, regorgeant d’accessoires d’époque.
• PHOTOBOOTH WESTERN POUR DES SOUVENIRS INOUBLIABLES
• UNE MUSIQUE CAPTIVANTE ET UNE AMBIANCE DANSANTE
• JEUX ET CONCOURS WESTERN

• Concours de tir au poignet : Testez la force et l’endurance des cowboys et cowgirls parmi vos invités.
• Tir au lasso : les participants devront démontrer leur habileté et leur technique en lançant leur lasso pour capturer des 

petites vaches en bois. Que vous soyez un cowboy chevronné ou un novice désireux d’apprendre, cette compétition est 
ouverte à tous et promet d'être pleine de sensations fortes !

• Stand de tir avec lance-pierre ou carabine à air : Bienvenue au stand de tir cowboy, où l'adresse et la précision sont les 
clés de la victoire ! Armez-vous de votre carabine à air et préparez-vous à viser des bouteilles de boissons dans notre 
véritable "Bar Mécanique".

• Duels Western : Offrez à vos invités l’opportunité de revivre les confrontations légendaires de l’Ouest.
• Ruée vers l’or : Une chasse au trésor où des pépites ou pièces d’or sont dissimulées dans la salle.
• Concours de danse country : Faites vibrer vos invités sur des rythmes endiablés et entraînants.

Plusieurs autres thématiques disponibles telles que:
• Studio 54
• James Bond – casino royale
• Gala Glamour
• Beach party,… Soumission sur demande



Photobooth

550$ par bloc de 3h30

Impression sur place illimitées
Nous vous remettons une clé USB avec toutes les photos suite à votre événement



Massage sur chaise

Ajoutez une touche de bien-être à 
votre événement avec notre service 
de massage sur chaise : une pause 
relaxante qui ravira vos invités, les 
aidera à se détendre et à profiter 
pleinement de leur journée!

Prix : 500$ par bloc de 4hrs

Formule idéale : 1 bloc de 4hrs/40 personne

*Frais de transport de 50$ en sus



Inclus

 Planification avec le DJ 
 Sytème de son professionnel

DJ / Animation

• 4 heures:  1,200$ 

• 8 heures: 1,500$



Magie de proximité

Découvrez la magie de proximité pour votre événement 
corporatif : une expérience interactive et surprenante qui 

captivera vos invités et favorisera le réseautage entre collègues.

Tarif : 800$



Jeux gonflables

Pat Patrouille
275$/jour

Dimensions : 15x15x15 pieds

Le Spider-Man
275$/jour

Dimensions 16’ x 16’ x 16’

Château de glace
275$/jour

Dimensions : 20’ x 16’ x 15’

Légo Avenger
350$/jour

Dimensions : 26’ X 16’ X 16’

Pour plus de choix consulter le https://gonflablessimonduchesneau.com



Maquillage pour enfants

325$ pour un bloc de 4hrs

Nous suggérons un bloc de 4hrs/50 enfants

Ajoutez un frais de déplacement de 65$ 



Spectacle de magie pour enfants*

Offrez aux enfants un spectacle magique
Une aventure pleine de rires, de surprises
Et de moments enchantés!

Tarif :

Du Lundi au Vendredi : 700$
Samedis et Dimanches: 800$

* Selon disponibilité



Bar laitier mobile

Crème glacée molle
Popcorn
Barbe à papa
Slush
Parfaits
Et bien plus…

75 consommations minimum
Prix par consommation variable selon le forfait
Frais de déplacement de 350$



Bar à bonbons

Mélange de bonbons de qualité
Préparés au Québec

60 personnes : 250$
120 personnes : 430$
180 personnes : 600$
240 personnes : 750$



Artistes de cirque 
• Selon disponibilité

• Prix variés
• demandez nous une soumission

Équilibristes
Cracheurs de feu
Échassiers
Hula Hoop
Trenka hula hoop
Et plus…



Autobus/service de navette

Coût variable selon

• point de départ
• nombre de passagers
• nombre d’heures

…. Demandez-nous une soumission



Coordonnées
• info@domainestsimon.com

• www.domainestsimon.com

• (819) 477-6829


