
C H O I X   D E  M E N U  P O U R  B R U N C H

LE MONTRÉALAIS   -   $69/PP

Viennoiseries & confitures

Fromage Brie & Terrine avec confit

+

Choisissez un plat avec oeuf:

Oeufs brouillés & Pommes de terre rôties & Bacon

Shakshuka & avocat

Tartine ricotta, avocat, saumon fumé &œuf poché (+2$/pp)

Tartine ricotta, chorizo & œuf poché

Tartine bruschetta & œuf poché

Frittata aux zucchinis

+

Choisissez une salade :

Salade de roquette avec Feta & agrumes 

Salade d'épinards avec couscous perlé & petits fruits 

Laitues mixtes, radicchio, vinaigrette miel & dijon

Salade wedge Boston

+

Choisir un plat chaud parmi:

Polenta Forestière (V)

Paella Rapini & Champignons (V)

Porc effiloché avec polenta & fèves blanches

Cassoulet de canard

Filet de saumon confit

Côtes Levées Black Velvet (+2/pp)

Poulet frit & gauffre

Mac & cheese, tuiles de prosciutto

Polpette (végé ou viande) & sauce béchamel au cacciocavallo

+

Dessert choix du chef avec Café/ thés/ tisanes

D E M A N D E Z  U N E  S O U M I S S I O N  P O U R  T O U T E S  M O D I F I C A T I O N S

English

 T A X E S  &  S E R V I C E  E N  S U S .

Avec des mimosas et boissons non-alcoolisées à volonté!  

Nous personalisons votre menu!  Demandez-nous!

Ajouter des pancakes au babeurre (+3/pp) ou un assortiment fruit frais ($+3/pp)



M E N U  C H O I C E S  F O R  B R U N C H

LE MONTRÉALAIS   -   $69/PP

Bakery delights & jams

Fromage Brie & Terrine with confits

+

Choose one dish with eggs:

Scrambled eggs & Roasted potatoes & Bacon

Shakshuka & avocado

Toast topped with ricotta, avocado, smoked salmon & poached egg (+2$/pp)

Toast topped with ricotta, chorizo & poached egg

Toast topped with bruschetta &  poached egg

Zucchini frittata

+

Choose one salad :

Arugula salad with feta & citrus

Spinach salad with pearl couscous & berries 

Mixed lettuces, radicchio, honey dijon dressing

Boston wedge salad

+

Choose a main dish:

Polenta with wild mushroom (V)

Paella with mushrooms & rapini (V)

Pulled pork with polenta & beans

Duck cassoulet

Salmon filet confit

Black Velvet Baby Back ribs (+$2/pp)

Waffle & fried chicken

Mac & cheese, prosciutto tiles

Polpette (veggie or meat) & bechamel sauce béchamel with Cacciocavallo

+

Chef's desserts with Coffee/ teas / tisanes

A S K  U S  F O R  A  Q U O T A T I O N  F O R  A N Y  C H A N G E S

English

 T A X E S  &  S E R V I C E  A D D E D

Bottomless mimosas and non alcoholic beverages included!

We can customize your menu!  Ask us!

Add buttermilk pancakes  (+3/pp) or fresh fruit platter ($+3/pp)


