VIN CITRA A VOLONTE

BAR OUVERT PREMIUM

Toute la soirée

LUMIERES L.E.D.

Incluses

TABLE DE MINUIT
Pizza tomate frorde
Sandwichs assortis

Plateau de fruits

Plateau de fromage fins
Assortiment de mignardise

Minimum de 70 adultes requis

VERRE DE MOUSSEUX & FRAISE— A ro/ontc

&

SUSHI — varicié de sushi fras
&

CANAPES PLATINE

Cocktail de crevettes, pétoncles flambé, pieuvre mariée, Calmars frit,
1) S NVAT T 0, ./
roscrutto & melon.

SHRIMP CAKE — Servis avec sauce tartare maison
&
CAVATELLI PESTO & ROQUETTE
Sauce crémeuse, fromage de chévre, roquette & bastlic frais
&
SALADE CAPRESE
Tomates cerise, fromage bocconcini, basilic frais, huile d’olive et
réduction de vinaigre balsamique.
&
GRANITA — Sélection de Ia maison

STEAK D’ENTRECOTE AAA (18 02)

Accompagné de légumes de saison & purée de pomme de terre.
Ou

FILET DE SAUMON DE L’ATLANTIQUE GRILLE

Accompagné de légumes de saison, purée de pomme de terre & sauce
crémeuse a l'aneth.

Ou
SUPREME DE VOLLAILE & CREVETTES SAUTEES A [’AIL

Poitrine de poulet accompagné de Iégumes de saison, purée de pomme
de terre & sauce lorestiére.

Ou
RAVIOLIS AU BOEUF BRAISE
Servi avec une sauce crémeuse aux champignons, moutarde de Dyon &
POIVIE NOII CONCasse.

&
CAFE OU THE REGULIER

&

GATEAU DE MARIAGE — Coupe & service de votre giteau.
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